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385 ₽

Ассорти крафтовых сыров

Закуска из подкопченной барабули 
с мятным соусом

Филе цесарки с молодой морковью 
и облепиховым соусом

Пирог из икры камбалы

Сорбет клубника-базилик

230 гр

Суп из цесарки с домашней лапшой 
и мини кобете

1 750 ₽

155 гр 990 ₽

120/40/50 гр 720 ₽

300 гр 1 290 ₽

100 гр

350/60/10 гр 520 ₽

Благородный грюйер с глубоким ореховым оттенком, нежный козий «Монах», две вариации утончённой 
качотты — с пряным розмарином и сладковато-терпким пажитником, загадочный сыр «Черное море» и 
карамельно-сливочный брюност. Подаются с инжировым вареньем, сваренным нашими поварами.

Нежная барабулька собственного горячего копчения — та самая крымская «султанка», воспетая 
местными рыбаками. Дополнена сливочной нежностью творожного сыра и легкой остротой зеленого 
лука, подается на воздушном бриоше. Особый шарм придаёт фирменный мятный соус с крымскими 
травами: свежая мята, базилик и кинза, оттенённые дижонской горчицей, оливковым маслом и лимонной 
кислинкой. Гастрономическое воплощение летнего крымского побережья.

Аромат крымского очага! Прозрачный бульон из местной цесарки — птицы, издавна ценимой за тонкий 
вкус. Дополнен домашней лапшой ручной работы и миниатюрным кобете — пирожком из песочно-
дрожжевого теста с начинкой из картофеля, лука и куриного филе. Свежая рубленая зелень придаёт 
блюду весеннюю свежесть. 

Настоящее гастрономическое сокровище крымского побережья — пирог из песочно-дрожжевого теста 
с изысканной начинкой из икры черноморской камбалы. Подается с освежающим соусом из сметаны, 
свежего укропа и чеснока — как дуновение морского бриза. 

Блюдо, вдохновлённое крымской природой: филе фермерской цесарки, выращенной в экологически чистом 
районе полуострова. Нежно томленная молодая морковь впитывает ароматы юга, а облепиховый соус 
соединяет в себе дары крымской земли: солнечную облепиху, душистый тимьян, золотистый мед и 
пикантный анис. Лук-шалот и чеснок деликатно подчеркивают глубину вкуса. Просто, изысканно, по-
крымски!

Вкус крымского лета из сочной местной клубники с тонкими травяными нотами свежего базилика. 
Легкая сладость, создаёт освежающее лакомство — словно прохладный бриз с берегов Черного моря в 
жаркий полдень. Идеальное завершение трапезы или освежающий акцент в разгар дня.


